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Die Weinberge fiir Weine IGP Beneventano miissen in der Provinz Benevento liegen.
Piedirosso
Indicazione Geografica Tipica/Protetta

Die Mindestalkoholgradation flir Piedirosso Beneventano betrdgt 10,5% Vol., der
Hochstertrag pro Hektar betrdgt 170 Doppelzentner bei einer Mostausbeute von
maximal 80%. Daraus ergibt sich ein Hektarertrag von 144 hl. Zum Vergleich: | Pentri
gewinnt 20 hl pro Hektar. Der Wein hat 13,5% Vol. Alkohol.

Das Jahr begann in Kampanien sehr kiihl, mit ca. 14 Tagen Vegetationsriickstand
gegenliber dem langjdhrigen Mittel. Im Winter hatten lppige Regenfalle fiir
gentigend Wasservorrdte im Boden gesorgt. Ein warmer Sommer fiihrte zu
hervorragender Traubenreife. Insgesamt darf man ein Jahr mit groBem Potential
erwarten.

Die Azienda Agricola | Pentri ist ein Familienbetrieb. Lediglich 10 Hektar

stehen unter Reben, die fast ausschlieBlich mit Lokalrebsorten bestockt sind. Der
Schwerpunkt liegt auf Falanghina, Aglianico und Piedirosso. Die Weine werden auf
mdoglichst natiirlich Weise erzeugt ohne Einsatz von Herbiziden und Pestiziden. Die
Hektarertrdge liegen bei hochstens einem Viertel des zuldssigen. Um die Typizitét der
Rebsorten zu erhalten, wird fast ausschlieBlich im Stahl ausgebaut.

Die Piedirosso-Trauben fiir den ,Fuje” stammen aus jlingeren Rebanlagen und werden
etwa Mitte Oktober geerntet. Wie alle anderen Weine der Kellerei auch, wird er
ausschlieBlich mit natiirlichen Hefen vergoren. Die Mazeration und die erste Zeit der
Géarung finden im INOX-Tank statt, fiir den Rest der Garung wird er in groB3e
Holzfdsser umgezogen.

Intensive, dunkle Fruchtnoten in der Nase, robust. Am Gaumen zunichst sehr weich,
schone FruchtsiiBe, ganz dunkle Beerennoten, einerseits durch die Fruchtfiille weich,
dann werden die Gerbstoffe spiirbar, markante Sdure, die aber nie dominant ist,
insgesamt ein eher rustikalerer Wein mit beachtlicher Kraft und Finale auf viel Frucht
und Siure.

Wir trauen diesem Wein durchaus noch vier bis sechs Jahre Lagerfdhigkeit zu, eine
weitere positive Entwicklung flir wenigstens zwei bis drei Jahre halten wir fiir
wahrscheinlich, aber er macht auch jetzt schon wirklich Spal3, wenn man etwas
hartere, intensivere Weine mag.

Deftige Pizza mit Peperoni, Pasta mit sehr aromatischer Sauce, Gegrilltes, Salami
oder wiirzige Kdsesorten begleitet er exzellent.
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